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2026.07.13. - 2026.07.17. Archivum

H B H A:2700 Ft B:3000 Ft KO RZé 2400 Ft ITT ES MOST 2550 Ft

Hétf6 Hétf6: Hétf6: Zoldséges
A meniu Fokhagyma krémleves magvakakl etto: sigaluskal
. MmajgalusKaleves.
- Gyros csirke hasabbal salataval - Francia hagymaleves A: éﬁrn flakes bundaban siilt
B menii- Hideg cukkini krémleves, tavaszi A: Sertés szelet "Budapest” mddra, " .,
csirkemell burgonyapurével,

tekercs 2 i
arolt rizzsel . AR
- Rantott borda burgonya purével P e . B: Hentes tokany jazmin
B: Corn flakes bundaban siilt ——

Kedd csirkemell siilt burgonyaval, hazi

A menii - Z6ldségleves sonkas martogatdssal Kedd: Legényfogé leves.
grizgombéccal A: Kijevi csirkemell jazmin
- Rdmai rakott cukkini ; |

. . Kedd: rizzsel,
B mentui - Albondigas leves ( Spanyol B: Tokfézelék fasirttal
hasgombéc) - Szarnyas raguleves . .
- Jércemell sajttal brokkolival siitve A: Toltott paprika

kantoni rizzsel Szerda: Zoldborsokrémleves

B: R°5t°f‘ sz,uzermek . sajtos kruttonnal.
Szerda barnamartassal, bacon chips-sel, A: Karpati borzaska jazmin
A menii - Gombakrém leves parolt rizzsel rizzsel,

-.Rf';\r!tt.)tt saJt, rantott karfiol, cukkini, B: Marhapérkélt tarhonyéval.
rizibizi tartar

B meni - Malnakrém leves mandulaval Szerda: R
- Jércemell roston tejszines karalabé - Erdei gyumolcsleves Csutortok: Meggyleves.

raguval, burgonya fankkal A: Csemege sertéssiilt hagymas A: Rusztikus bundaban sult
tértb sval baior ka taval hekkfilé burgonyapurével,
Csiitortsk ortburgonyaval, bajor kaposztava

) . B: Grillezett sertésszliz
A menii - Paléc leves B: Rantott sajtrudak vegyes

tejszines-gombas tésztaval.
- Lasagne korettel, tartar martassal
B menu - Gazpacho
- Fetaval, baconnel toltott jércemell
rantva, zéldséges rizottdval

Péntek: Palocgulyas.
Csutortok: A: Bolognai sertésborda,
- Alfoldi gulyasleves B: Roston silt csirkemell filé

Péntek A: Meggyes-makos rétes cheddar szésszal és sult
A menii - Hideg gyumélcs leves . p z csénakburgonyaval.

- Fish&chips tartarral B: Lazafos teSthsal,ata )

B menii - Marha husleves csigatésztaval, C: Kelkaposztafozelék fasirozottal

zoldségekkel
- Erdélyi tokany galuskaval Péntek:

- Zoldborso krémleves fustolt sajt
kockakkal

A: "Caprese" harcsafilé parolt
zoldségekkel

B: Sajttal-sonkaval toltott
csirkemell burgonyapiirével

FOte I' 2500 Ft diétas: 2700 Ft KUVEé 2500 Ft dictas: 2700 Ft Triffla so00 Ft

Hétfo6:
Z6ldborsé leves vajas galuskaval Hétfo:

1. Parizsi csirkemell burgonya Kapros vajbableves
purével Csirkemell sonkaval,

2. Paradicsomos husgombadc fott ananasszal és sajttal besutve,
burgonyaval habos burgonyapiirével 2026. julius 13. - jalius 17.

Hétfo: )
* Pacalos melegszendvics

R * Olasz tojasleves
Kedd: Kedd° « Gombas-pancettas rizotté Flizesi sajtforgaccsal
» Baconos karajtekercs burgonyapurével

Magyaros karfiol leves Csulkos bableves - Barackos-tejes pite
1. Péré hagyméval'sajttal tOItott Krumplis téSZta Csemege . Pacalosﬁne eg:szendvics

« Savanykas kaposztaleves husgombdccal

csirkemell zéldséges rizzsel uborkaval + Sertespérksit nokedivel
2 BOIOgnai spagetti * Rozmaringos csirkecomb mediterrén burgonyaval

« Barack es pite

Szerda: Szerda:

» Pacalos melegszendvics

Szerda: Husleves gazdagon « Toszkén bableves

» Spagetti carbonara

Legenyfogo leves Bakonyi csirkemell + Saltimbocea a la Romana
1. Cézar salata csirkemell medvehagymas galuskaval Csiitortok:

. * Erdei gomgak buggyaﬁtott tojassal
CsSli kO kkal « Paradicsomleves bet(itésztaval

* Zoldbabfbzelek sdlt oldalassal

2. Panké morzsas sertes ka raj Csutortok: - Kijevi csirkemell francia rakott burgonyaval
. - s g . * Di6és
sult burgonyaval, csalamadeé Bajor burgonyaleves Péntek:

-~ ~ oz . » Erdei gombak bugg;/éntott tojassal
Lecsos Se rtesszelet jazmln . Nyak|eve5 cérnametélttel

« T6kehal caprese cukkinis rizottoval

Csutortok: rizzsel wrte e
Er6leves tortellinivel Dl D
1. Rantott trappista sajt parolt Péntek:
rizzsel, tartarmartas Hideg gyima®élcsleves
2. Sertés paprikas galuskaval Parizsi csirkemell
petrezselymes burgonyaval
Péntek:
Gorog gyumaolcsleves Szombat:
1. Nyitrai sertés szelet rizi- Hideg paradicsomleves
bizivel Rantott sertésszelet

2. Roston fogas filé hollandi hasabburgonyaval

martassal, hercegné burgonya ,
gnd burgony ietde men: 2 BUSINESS MENU
Mentas z6ldborsokrémleves -
camamberttel HETFO
Grillezett padlizsan steak A AL

A: Cl

pa ra d i cso m m a I és jéz m i n B: Kirpiti borzu:ika, hasibburgonya (1,3,7)
rizzsel
KEDD

Véroslencse krémleves, vajas parmezanos kruton (1,7) \%\
Z

2026.07.13-07.17.

B: Saltimbocca, z6ldségtéesni (1,3,7

FAazis 5030 Ft HUGO 2700 Ft CSUTC)RTOK

)
Francia hagyma leves, mozzarella, piritos (1,7) ((&_6/)
A: Csitke tikka i jét, mentas joghutt (1,7)

1l B: Bakonyi s

07.13-~078172
12:00-14:00*

ERlF | ]@SZ HUGO'S e e PENTEK

L FOETEL: 2090 FT
((5/'(//! C’// & ((/; (lé'('/:y Korhely leves (7)
) % 3 1 3] “.' ‘ A: Gsitke stroganoff, jazminrizs (7,10)
EBED MENU | LUNCH MENU /\~ B: Pulled pork burrito (1,7)
LEVESEK JULIUS 13. - JULIUS 17. \\ :

BAZSALIKOMOS EPERLEVES, MERINGUE HETFO | \ b /
Leves: Joghurthabos sérgadinnye-krémleves ¢ / Yl |

ROZMARINGOS MARHARAGULEVES Soup: Yogurt foam cantaloupe cream soup \ ¥ Y f
Féétel: Tarés csusza : - v

ropogés szalo 2 r\(%i’)x\ szimbolummal jel6lt ételeink hismentesek vagy kérhetéek hismentesen Az elvitel ara +250F¢
; . y
p’

Heti desszert ajanlatunk: o
i Almds mdglyarakas (1,3,7) FOETEL: 2250
LEVES 7 DESSZERT: 950Ft

Main course: Cotta

FéE’T E L E K made with homen

with crispy bacon

RIZLINGES-ZOLDFUSZERES CSIRKECOMBFILE,
STEAK BURGONYA KEDD

GRILLEZETT MOZZARELLA, FRISS SALATA Leves: Barsonyos porehagyma-krémleves ..
. Marienka 2500 Ft
SZURKEMARHA LASAGNE, ASZALTPARADICSOM inta a "
N it cheese croutons “, = S —

ritott burgonyaval

DESSZERT

HIDEG TUROGOMBOC, BODZAS TEJFOL, EPER SZERDA | WEDNESDAY

Leves: Majgombdcleves

’ : _— Faeﬁ‘l”:i::i?; S rienka étterem, 3300 Eger, Ady Endre (t2/B, 06-70-559-36-63
2 FOGASOS MENU: 3690 FT EGETEL: 2990 FT with corn rice

3 FOGASOS MENU: 4490 FT iy e Heti Menu Kinélata

S ML I 3 v 2’ i
ARAINKRA 12% SZERVIZDIJAT SZAMOLUNK. Lceigs:TSE:g?t’(ahéra'j:iigfl -\ o' R, ME’NU ara (fé' ves + fO EfE’U 2.590 ft

2026.07.13 Hetfo

F t H = il X T Husleves, csigatészta 1,3
o r s a z 2500 . . 1 A menl: Sertés rizseshus, zéldségesen, reszelt sajt 7
Y etable sou LR - K B menli: Grillezett camembert, hasabburgonya, afonya lekvar 7
B C meni: Rantott karfiol, fott burgonya, tartarmartas 1,3,7

Heti Ajanlat - 2026. 07. 13., hétf6 - 2026. i RO\ TN 20260714 Kedd

r 5, d
07' 17" pentEk HETI VEGA AJANLAT | WEEKLY VEGETARIAN SPECIAL . e [ - A Tok krémleves' édes burgonyéVal' leves gybngy ].3,7
Zoldborsd-rizottd fetasajttal és rukkoldval | \ : . . 5 SO - , &
A meni: Natur sertéskaraj, vadasmartas, fott teszta 1,3,7

- ] A Green pea risotto with feta cheese and arugula \' 4 2 b %) el 3 R
A H USIeves eperlevel Iel " . B menii: Rantott tokehalfile, fott burgonya, tartarmartas 13,7
Elrendelés | Asztalfoglalds Eger, Széchenyi u s T - = i - .
. C menii: Baconos raguval toltott sertéskaraj, basmati rizs, friss salata 1,3
A - Csiberagu leves

A - Hideg vegyes gyumolcsleves

A Karfiolleves zéldségesen
A menii: Paradicsomos hisgombac, fétt burgonya
B menii: Natir sertésszelet, sajtos, tejszines tészta 1,3,7

B - SertéS ba konYi SZa rvaCSka téSZtévaI C meni: Szezammagvas csirkemellfilé, basmati rizs 1,3

B - Rantott harcsa filé parolt rizzsel és 2026,07.16 Csiltérts

ta rté rmé rté Ssa| Sérga hiivelyes bableves zéldségesen, csirkehussal

.« s . . A i:B as rakott karaj tepsiben, sajttal besitve 7

B - Tejszines brokkolis csirkemell e gl il e e
- e C meni: Rantott sajt, hasabburgonya, tartarmartas 13,7

hasabburgonyaval

B - Cézarsalata

2026.07.15 Szerda

2026.07.17 Péntek

Zildborséleves
A menU: Zéldséges sertéstokany, basmati rizs
B meni: Csirke caprese (paradicsom, mozzarella) , fliszeres steak burgonya 7

C - Etlapon IéV6 desszertjeink kﬁzl']l C menii: Rantott gomba, hasabburgonya, tartarmartas 13,7
szabadon valaszthaté

ben megtalalhaté allergén anyagok listdja:
blutén, 2 rakfélék, 3 tojas, 4 halak, 5 féldimogyord, 6 szdjabab, 7 tej,

dioféle, mandula, 9 zeller, 10 mustér, 11 szezammag, 12 kén-dioxid, 13 csillagfiirt, 1
hatestliek

Ha, hétfé 10.00-ig kint van a men(, akkor jo eséllyel bekeriil. Email: info@egrimenu.hu




