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2026.04.13. - 2026.04.17. Archivum

HBH a:2700 rt 5:3000 Ft KORZO 2400 Ft ITT ES MOST 2550t

Hétfo6 Hétf5: Hétfo
A meni Tejfolés vadmalac leves Zoldborsoleves

Cstilokfilé tepsis burgonyaval - Tejfolos burgonyaleves

B menii Hideg malnakrém leves piritott A: Dubarry csirkemell sult

mandulaval burgonyéval

Szezammagos rantott jércemell parolt B: Rost - sk b

rizzsel tartarral . ROStOoNn szuzerme arna
martassal, bacon chips -szel, parolt Kedd

Kedd rizzsel Legényfogé leves
A meni Zurek leves (lengyel kolbasz leves) A: Kijevi csirkemell

Tarés csusza szalonnaval
B menu Zeller krémleves bazsalikomos
krutonnal - Palocgulyas

Tarja paprikas krumplival, paraszt A: Aszalt paradicsomos penne
kolbasszal, csemege uborkaval t il esirk Il csikokkal Szerda
roston sult csirkemeti csikokka Szamécakrémleves piritott
Szerda B: Rantott cukkini karikak vegyes mandulaval
A menii Legényfogo leves korettel, tzatzikivel A: Baconnal-sajttal téltott

:°r::z'ug(""'G‘:3't‘:n nélkl) C: Tarés palacsinta vanilia sodéval rantott sertésborda

Tarkonyos gomba leves petrezselymes burgonyaval

Gyros, hasabbal salataval Szerda: B: Grillezett csirkemell fileé
cheddar szé6sszal és siilt

csénakburgongaval

A: Rantott sajt jazmin rizzsel és
tartarmartassal
B: Csikés tokany szarvacskaval

Kedd: burgonyapiirével
B: Babfozelék fasirozottal

- Tavaszi zoldségleves
Csutortok . P
A meni Hideg narancs leves kandirozott husgomboccal
meggyel A: Csulok pekné moédra Csiitértok
Rantott sajt hasabbal tartarral B: Sajtbundaban sult csirkemell Huasleves cérnametélttel

B mend Brokkoli kremlevesmagvakkal parolt rizzsel, coleslaw salataval A: Fokhagymas joghurtban
Panké morzsaban sult sertés karaj rizi- ; - ;
pacolt csirkemell rantva

bizivel,cékla salataval .
Csutortok: rizibizivel

etk et - Fokhagyma krémleves sajtos ﬁ: "'t:.s-s Most” H""Imb“rger
menu Eroleves fridatto asa urgongéva
- Bolognai spagetti crutone -nal

B menii Tejfolos karfiol leves A: BrassOi apropecsenye Péntek
- Csulko Iporkolt fott b aval A . .
siilkds pacalpérkélt fétt burgonyava kockaburgonyaval Palécgulgas

B: Roston sult, fustélt gomolya A: Rantott sertésborda
z6ldséges bulgurral majonézes, lilahaggmas
burgonyasalataval

Péntek: B: Csirkemell paprikas tarés
- Trépusi gyimélcsleves csuszaval

A: Rakott karfiol

B: Kapros juhturéval-bacon -nel
toltott, rantott csirkemell
burgonyapurével

FOte I 2500 Ft diétas: 2700 Ft KUVveé 2500 Ft distas: 2700 Ft Triffla so00Ft

Hétf6:
Tojasleves fliszeres kenyér Hétfo:
kockakkal Sargaborsé-krémleves

1. Vaslapon sult csirkemell gérég kolbaszmorzsaval
salataval, sult burgonya Mustaros sertéskaraj tepsis

2. Lecsoés sertésszelet burgonyaval 2026. aprilis 13. - aprilis 17.
tarhonyaval

+ Hortobagyi husos palacsinta
Kedd: « Zellerkrémleves vajas z6ld spargaval
* T6kegombas rizottd peccorino saijttal

Kedd: Francia hagymakrémleves « Tepsis sertéstarja vele siilt burgonyaval
° . « Méaglyarakéas
Z6ldborsé leves vajas galuskaval sajtos toasttal . _
» Hortobagyi husos palacsinta

1. Cézar salata csirkemell c5u|okporko|t petrezse|ymes « Kapros zéldbableves fiistélt kolbasszal

» Roston siilt csirkemell

csikokkal bu rgO nyéval almas-kéksajtos Caesar salataval

« Libazsirban konfitalt fokhagymas oldalas

2. Mianaéi sertésbhorda gerslis fehérbabbal
» Maglyarakas

Szerda: Szerda:

+ Hortobagyi husos palacsinta

Szerda: Frankfurti leves + Halaszlé tiszai halgomboccal

» Sonkastészta a kemencebdl

Csontleves cérnametélttel Sult csirkecomb Jéasszony « Fliszeres csirkeszarny falatok

gombas téltikével és Coleslaw salataval

1. Sajt kontosben silt csirkemell modra « Maglyarakas

(

petrezselymes rizzsel « Focaccia prosc u(tio cotto

« Sargaborsoleves furjtojassal és fustélt tarja szalmaval

2. Hortobagyi hisos palacsinta Csutortok: + Székelykaposzta

« Csirke rakottas rantva burgonyaptrével

Kralébéleves medvehagyma’s * Makos palacsinta eperrel és vaniliaval toltve
& K:

P

Csutortok: galuskaval - Focaccia

« Falusi husleves toltikével

Sertés gulyas leves Kuvé brassoi *Fokhagymds s2éged! pory e
1. Rantott trappista sajt parolt kockaburgonyaval és csemege - Marshall méj silt cikkburgonyaval
rizzsel, tartarmartas uborkaval ' \menii ara: - |
2. Csirke Gyros sult burgonyaval
Péntek:
Péntek: Fahéjas szilvakrémleves
Hideg 6szibarack krémleves Rantott sertéskaraj
1. Orly bundaban siult fogasfilé hasabburgonyaval
burgonya piirével
2. Barna so6rben suit Szombat:

sertéscsiilok steak Husleves gazdagon = BUSINESS MENU
™

burgonyaval Currys csirke jazmin rizzsel
2026. 04.13-04.17.
Kimél3 menii: HETFO
Siilt korianderes sargarépa
krémleves
Paradicsomos gnocchi pestéval KEDD

Majgaluska leves

B: Chili con carne, sajtos quesadilla

as, nokedli, csemegeuborka

B: Flszeres sajttal toltott sertéskaraj, jazmintizs

S/ZERDA

Mailnakrémleves, citrusos mascarponehab {
A: Grillezett csirkemell, tabulé

o
B: Lencsef6zelék, piritott fiistolt tarja @

FAazis 3000 Ft Unicornis 3000 Ft
CSUTORTOK

Burgonya krémleves, kolbaszmorzsa @
A: Csirke tikka, naan kenyér

WNICORNIS HOTEL*3

2026. ‘_NAP] MENU AJA PENTEK

MENU: 2990 FT
EOETEL: 2490 FT — 04.15.'04.]9. " /s Szoljanka leves
LEVES: 1390 FT . HOTEL UNICORNIS ldséges piritott tészta
TELIES MEND#: 4290 FT H ETF(V) Wit - ke B: Fish&chips, remulade @}
‘MENU+ FOETEL: 3790 FT ol iy
Brokkolileves ; : ;
. Currys csirke, rizs e L ot
: ORJALIVES /1.3.9 / LINGSILIVES /179 / HUSCOMBOCLEVES /1.39 / desszert ajanlatunk: FOETEL: 2
ENN A" FOETEL N TOETEL A" FOETEL kai almispite LEVES 7 DESSZERT:
KEDD RINTOTT CSIRKIMELL PAROLT RIIS /139/  (ORDON BLED. PAROLT Ril§ SIRT(SBORDA DUBARRY. PAROLT RIS

5 A /1319./ /1319/
Zoldsegleves, daragalUSka ¥ IOHH % H]H“ [ IDHH zimbolummal jel6lt ételeink hismentesek vagy kérhetGek hismentesen Az elvitel ara +2
Lasagne ; !

GOMBAS SERTESTOKANY. GALUSKA VADAS SERTES APRO. KROKETT /1:37.9.10/ ~ CHILLIS BABRAGU /19
1319/

SZERDA ,
i Husf,ves N - (SUTORTOK - PENTEK - SI0MBAT .
SlieRaRl At Eqteed FRINKTURTILEVE /179/ IOKAIBABLEVES /1379 10/ (SORBALIVES /9./ Marienka 2900 Ft

N Nl Y A TOfTRL N FOFTEL A FORTRL
CSUTORTOK BRASSOI APRO / 9/ BURCONYASMITILT /13.9/ TOLTOTTKAPOSITA /13.1.9./

) Hideg gyumolcsleves il B_LW_[L ¥ it
ReHle ke Pz el (e HUSGOMBOC PARADICSOMMARTAS /139, | RANTOTT SAT. PAROLT RIS /1.3.17 RANTOTT SERTES ERMEK. 101DSECES RiIS
139/ i
Z : 3300 Eger, Ady Endre Gt2/B, 06-70-559-36-63
PENTEK | . ,
Rusztikus paradicsomleves VASARNAP APRILIS HAVI AJANLAT:

Z6ldségfelfujt, parmezan 1BV, CIGANYPECSENYE. HASABBURGONYA /137.9/ et | M en u K |'n é l_a ta

: . - HUSLEVES /139 ROSTON CSIRKEMELL. PAROLT 10LDSEG / 7.9/
Heti ‘MENU+’ ajanlat:

- . A" FOETEL ROSTON HALFILE. PAROLT Rizs /4.9 /
Lazac, bazsalikomos spagetti 3
i MRSEARRRCE S KIIEV JERCEGOLYO, WAsiBBURGONYA /1379 / (leves + 0 etel ): 2.490 ft

11319, : , reoaey
e RINTOTT BROKKOLI. PAROLT RIZS 013'9.«
(IGANYPECSENYE TEPSIS BURGONYA AR- 3 000 FT / ADAG 2026.04.06 Hétfo

/19.10/ .
s I G N O HAROMFOGASOS NAPI MENU NINCS MEND

LEVES - FOETEL - DESSZERT
(ONDOSAN OSSZEALLITOTT NAPI MENU. HOGY AZ EBED VALODI ELMENY LEGYEN. ii: 5zelék, Stefania vagdalt 13,7
AR: HETKOINAP 2 600 F1 / ADAG epEpril Saiadl bt

basmati rizs, Szilva kompét 1,3
04.14-17. | 12:00-14:00 HETVEGEN ES UNNEPNAP: 3 00OFT / ADAG

EGER DR. HiBAY KiroLy utca 2

U0Leves +36 70 634 2929
ek, sertésporkolt 7

- HGSIeveS A , savanyl uborka 1,3
- Zellerkrémleves HUGO 2700 Ft 04,

A meni: Bolognai spagetti reszelt pa
B menii: Cézar saléta, grillezett csirk
C menil: Grillezett camembert, hasabburgony

V&

O0F6étel @
- « o - 206}.0&.10 Pér}tek
- B dacCs ka 1 rizses h us Zéldborsdleves, csipetke 1,3

A menii: Rakott kolozsvari kaposzta, tejféllel best
B menii: Sertés hentestokany, szarvacska tészta 1\

- BUIgur ta bOUlEh, keCSkesajt H U G O’S ] C menii: Rantott sajt, hasdbburgonya, tartarmartas
-~ e o s gy - 2890 FT/MEN{
- Rantott tékehal, zéldborséfézelék

Branch & Baker V4 plekben megtalélhaté allergén anyagok listéja: ' g ‘
C 1glutén, 2 rakfélék, 3 tojas, 4 halak, 5 foldimogyord, 6 szojabab, 7 tej,
EBED MENU

8 dioféle, mandula, 9 zeller, 10 mustar, 11 szezammag, 12 kén-dioxid, 13 csilla
O0Desszert APRILIS 13-17

puhatestiiek
- Tejberizs

LEVES | SOUP_
SERTESGULYAS
Pork goulash

L | MAIN COURSE i
GRILLEZETT GOMOLYA SAJT TAVASZ| SALATAVAL
Grilled gomolya chesse with spring solcd
SZERDA

"LEVES | soup
MENTAS ZOLDBORSOKREMLEVES

HETI VEGA | VEGETARIAN
CUKKINIFASIRT KAPROS TEJFOLHABBAL

Zucchini frittes with dill sour cream

HETI DESSZERT | DESSERT
EPRES REBARBARA PITE

Strawberry-rhubarb pie

Elérendelés | Asztalfoglalds
+36 30 173 0856

Tdjékoztatjuk ki

Ha, hétfé 10.00-ig kint van a mend, akkor jo eséllyel bekeriil. Email: info@egrimenu.hu




