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H B H A:2500 Ft B:2800 Ft

Hétfé

A menu

Zoldségleves sonkas grizgombaccal
Roston sult csirkemell parazsburgonyaval
mangé6 chutney-val

B meniGesztenye krémleves,
foldimogyoréval

Kacsa ztzaporkolt galuskaval

Kedd

A menu Majgaluska leves

Eszterhazy jérceragu orsé tésztaval (
tejszines , mustaros, zoldséges ragu )
B menii Tarkonyos szarnyas ragu leves
Malac Stroganoff langossal

Szerda

A meni Karamellas almaleves

Jércemell kukorica bundaban sitve flistét
burgonya purével

B menu ( glutén nélkil)

Tom Kha (Thai kékosztejes csirke leves)
Sarkadi pecsenye rakott burgonyaval,
parasztkolbasszal

Csutortok

A menu Tormakrém leves, burgonya
gombéccal, szalonnaval

Csevapcsicsa hasabburgonyaval, BBQ
szésszal

B meni Marha husleves csigatésztaval,
zoldségekkel

Harcsapaprikas tarés csuszaval

Péntek

A meni Csokoladé krémleves torok
mogyoroéval Fetasajttal toltott jércemell
friss kevert salataval

B menii Magyaros zoéldborsé leves

- Sertéspaprikas sztrapacskaval
sztrapacskaval

FOtér 2500Ft distss: 2700 Ft

Hétf6:
Magyaros zéldségleves vajas
galuskaval
1. Milandi sertésborda
2. Négy sajtosa gnocchi
csirkemell csikokkal

Kedd:
Fahéjas almaleves
1. Csirke brassoéi kocka
burgonyaval, csemege uborka
2. Fustolt sajttal toltott rantott
sertéskaraj burgonya purével

Szerda:
Husleves csigatésztaval
1. Erdélyi rakott kaposzta
tejfollel
2. Panké morzsas csirkemell
zoldséges bulgurral

Csutortok:
Hamis gulyas leves
1. Szezammagos csirkeszarny
rizi-bizivel, hazi martogatés
2. Sult oldalas steak
burgonyaval, cole-slaw salata

Péntek:
Jokai bableves
1. Cézar salata csirkemell
csikokkal
2. Juhturés sztrapacska szalonna
porccel

FAazis 3000Ft

HETFO
Zellerkrémleves
Brassoi
KEDD

Tejfolos burgonyaleves, fustolt kolbéasz
Roston csirke, bulgur, tzatziki

SZERDA

Husleves
Rantott karaj, burgonyasalata

CSUTORTOK
Zo6ldségleves
Toltott kaposzta

PENTEK

Rusztikus paradicsomleves
Grill gomolya, técsni, malnaecetes salata

- ME " ajanlat:
Konfitalt cstilok, rozmaringos burgonya, tormas tejfol

Szenator 200+t

Hétfo
Sertés gulyasleves
A, Krumplistészta

burgonya

Kedd

Tejfolos karfiol leves

A, Brasséi apropecsenye,
hasabburgonya

B, Tejszines-spendétos gnocchi
parmezannal

Szerda
LJENEYES
A, Rakott burgonya, hazi fustoltekkel

Csutortok

Fehérrépa krémleves

A, Cordon bleu, rizi-bizi
B, Kaposztas sztrapacska

Péntek

Jokai bableves

A, Cheddarsajtos bundaban silt
csirkemell, steak burgonya

B, Pangasius filé rantva, petrezselymes

B, Grillezett csirkemell, friss salataval

B, Safranyos rizotto kremsajttal

KORZO 2400t

Hétfo:
- Zeller krémleves levesgyonggyel

A: Tejszines-gombas rizotté roston

sult csirkemell csikokkal
B: Gazdagon toltott sertésszelet
sult burgonyaval

Kedd:

- Nyirségi gombdcleves

A: Rakott karfiol

B: Csikds tokany szarvacska
tésztaval

Szerda:

- Narancsos sutdétok krémleves
A: Bacon-be tekert, toltott
gombafejek rizi-bizivel, tartar
martassal

B: Kemencés csirkecomb, lecsoés
tepsis burgonyaval

Csutortok:
- Magyaros z6ldségleves

A: Harcsapaprikas turés csuszaval

B: Rantott sertésszelet
burgonyapurével

Péntek:

- Legényfogo leves

A: Maglyarakas sargabarack
lekvarral

B: Roston siilt, flstolt gomolya sult

burgonyaval, afonya lekvarral

KUVe 2500Ft dictas: 2700 Ft

Hétfo:

Magyaros gombaleves
galuskaval

Kemencés tarja hagymas tort
burgonyaval és parolt
kaposztaval

Kedd:

Csontleves gazdagon
Zoldborsos csirketokany parolt
rizzsel

Szerda:
Csulkos bableves
Rakott karfiol tejfollel locsolva

Csuitortok:

Francia hagymaleves sajtos
piritéssal

Kolbaszos-gombas sertésragu
galuskaval

Péntek:

Hamis gulyasleves
Magvas bundaban sult
csirkemell habos
burgonyapirével

Kiméloé menu:

Sutotokkrémleves
Fogasfilé grill zoldségekkel

Unicornis 3000 Ft

HOTEL UNICORNIS

ETTEREM
OTEL UNICORNIS _]IE'“E'"AP, HOTEL UNICORNIS
2025.12.01-07
LEVESEK
Francia hagymaleves 7,9
Erdleves fridattd, 1.37.9
Zildborsoleves majgombéccal 4,1,3
FOETELEK
Cordon, blew hasabburgonyival 1379
Gombis sertés tokany ¢
Solett fiistolt csaszarral 10
Réintott sajt Parolt rizzsel 137
Mikos metélt 7, 3
SAVANYUSAG
Napi vilaszték alapjén
DESSZERT
Napi vilaszték alapjin
Allergén informdciik:
(1) Glutén_(2) Rikfelék_(3) Tnjds(4) Hal () Eldimoguard_(6) Sedjahab(7)
(8) Difel Z 0) Mustdar,{11) Szezdmmag (12) Csillagfiirt (13,

HARO!

unicornis.hu - 06 70 6342929

Araink szervizdijat nem tartalmaznak!

EBED witinU / LUNCH MENU

HETFO / MONDAY

LEVES /SOuP
Brokkoli krémleves piritott krutonnal

FOETEL / MAIN COURSE
Kaposztas lasagne hazi paradicsomszésszal

KEDD / TUESDAY

LEVES /SOUP
Tarkonyos csirkeraguleves friss zéldségekkel

FOETEL / MAIN COURSE
Chili con carne flszeres rizzsel és friss korianderrel

SZERDA / WEDNESDAY

LEVES / SOUP
Zdldséges lencseleves flstdlt paprikaval

FOETEL / MAIN COURSE
Sertés vadas szelet hazi készitésii szalvétagombéccal

CSUTORTOK / THURSDAY

LEVES / SOUP
Tejfélos zoldbableves kaporral

FOETEL / MAIN COURSE
Csirkemell brasséi médra, csemegeuborkaval

PENTEK / FRIDAY

LEVES / SOUP
Selymes répakrémleves gyombérrel

FOETEL / MAIN COURSE
Sertésszelet Budapest médra, vajpuha burgonyapiirével

HETI VEGA MENU

Shakshuka tokéletesen siilt tojassal,
friss petrezselyemmel és ropogés kenyérrel talalva

HETI DESSZERT

Maélnas tiramisu, friss malnaval és mascarponés krémmel

Ara: 2.690 ft.-/menu

(Keérje nopi ajdnlatunkat elvitelre is.)

Q EGER, Széchenyi utca 8

Email: info@egrimenu.hu

ITT ES MOST 2550

Hétfo

Zoldborsékrémleves sajtos
krutonnal

A: Holstein csirkemell sult
cs6onakburgongaval

B: Rantott camembert jazmin
rizzsel és afongaraguval

Kedd

Karamellas almaleves
langyosan

A: Rantott sertésborda
petrezselymes burgonyaval
B: Mézes-mustaros csirkemell
zoldséges piritott tésztaval

Szerda
Lebbencsleves

A: Cordon bleu
burgonyapurével
B: Libazuza poérkolt
tarhonyaval

Csutortok

Jékai bableves

A: Karpati borzaska jazmin
rizzsel

B: Csirkehusos tortilla
hasabburgongaval

Péntek

Huasleves cérnametélttel

A: Rusztikus bundaban sult
csirkemell burgongapurével
B: Sertés porkolt tarés
csuszavall

Triffla so00Ft

2025. december 01 - december 05.

Hétfo:
« Kaszinotojas franciasalataval
* Langyos korteleves granatalmaval és kék sajttal
+ Matrai borzacska zéldséges rizzsel
* Erdei gombas gnocci peccorinéval
» Turbgombdc mascarponés eperrel

K

« Kaszinotojas franciasalataval
* Magyaros karfiolleves
« Milanoi sertésborda
» Kemencés csirkeszarnyak cikkburgonyaval és martogatossal
* Turogomboc mascarpones eperrel
« Kaszinotojas franciasalataval
« Fehérbableves fiistéltekkel
» Képosztas tészta

» Csirkepaprikas nokedlivel

» Turégombdc mascarponés eperrel

O ke
URN.

* Anyukam majkrémes kenegetdjével toltétt paradicsom
- Borséleves csurgatott tésztaval
» Kapros tokfozelek Brassoi apropecsenyével
* Préselt csirkemelltorta rantva petrezselymes rizottoval
» Kemenceben siilt turés palacsinta, malnaval

Pe¢ k:
* Anyukam majkrémes kenegetdjével toltétt paradicsom
* Nyakleves csigatésztaval
* Ponty rantva vajas burgonyaval és tartarmartassal
» Resztelt borjumaj burgonyapiirével
» Kemencében siilt turés palacsinta, malnaval

”Lll (_) VALASZTH

SAVANYLSAG:

csalamadé csemeg

essser L ajanlatunk:

FOLTEL:
LEVES £ DESSZERI
A elvinel dra +2

Marienka 2900 Ft

Nyitva tartas:
Hétfétsl-Csutsrts 10.00-17.00

Péntek 10.00-20.00
Szombat 10.00-21.00
Vasarnap 11.00-16.00

Menii ajanlat, 2025.12.01-05 kézott,

Etterem elérhetésége: 3300 Eger, Ady Endre (t2/B, 06-70-559-36-63

Menti ara (leves + o étel): 2.490 ft

2025.12.01 Hetfé
Tokleves 7
A menii: Temesvari sertéstokany, nokedli 1,3,7
B menii: Spendtos Gnocchi, csirke csikok 1,3,7

2025.12.02 Kedd
Karfiolos zéldségleves
A menil: Rantott csirkemellfilé, hasdbburgonya, savanyt uborka 1,3
B menii: Sérga hiivelyes babfézelék, fasirtok 13,7

2025.12.03 Szerda
Méjgaluskaleves 1
A menti: fokhagymas csirkeméj sajt bundaban, tért burgonya, cékla 7
B menii: Rakott kelkaposzta, tejféllel bestitve 7
2025.12.04 Csiitértok
Bakonyi Betyarleves 7
A mentii: Toltétt egész csirkecombfilé, jazminrizs, szilvakompot 1,3
B menil: Grillezett camembert, afonya lekvar, édes hasabburgonya 7
2025.12.05 Péntek
Tejszines, Szlovak lencseleves 7
A menii: Milanéi sertésborda, spagetti 1,3,7
B menii: Rantott karfiol, burgonyapiiré, tartarmartas 1,3,7
Az ételekben megtalalhato allergén anyagok listdja:
+ 1glutén, 2 rakfélék, 3 tojas, 4 halak, 5 féldimogyord, 6 széjabab, 7 tej,
+ B8 dioféle, mandula, 9 zeller, 10 mustar, 11 szezammag, 12 kén-dioxid, 13 csillagfurt, 14
puhatestiiek

Lumen 3300 Ft

DECEMBER 1-5.

12:00 - 15:00

ELOETEL / LEVES:

Térok padlizsankrém, ciabatta
Erdei gombakrémleves, sajtos kruton

FOETEL:

Csilékpérkslt, tarhonya, savanyusag

NNIW SSINISNE

Edes-savanyd csirke,
parolt rizs, rizsecetes uborkasalata

Rantott pontyfilé, tabulé, remoulade

DESSZERT:

Brownie, sés karamell

Kétfogasos menii: 2.890 Ft

(elsétel /leves + fsétel)

Haromfogdasos meni: 3.750 Ft

(elsétel/leves + f&étel + desszert) ASZtO.IngIO.IG'.S:

A feltintetett arakra +12% szervizdijat |umenetterem@gmai| o

+36 (30) 288 0274

szamolunk fel.




