2025.10.27. - 2025.10.31.
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Archivum

H B H A:2500 Ft B:2800 Ft

Hétfo

A menu ( glutén nélkul )

Brokkoli krémleves piritott tokmaggal
Jércemell ropogés bundaban siitveparolt
rizzsel coleslaw salataval

B meni Zoéldséges majgaluska leves
Gyros csirke hasabbal salataval

Kedd

A menii Lebbencs leves

Erdélyi tokany galuskaval

B menu ( lakt6z mentes)

Tarkonyos csiperke leves grizgaluskaval

Ragacsos oldalas rozmaringos burgonyaval

Szerda

A meni Meleg fahéjas almaleves
Panké morzsaban siilt kecskesajt
paradicsomos gnocchival

B menii Malacgulyas csipetkével
Jércemell kukorica bundaban basmati
rizzsel, joghurtszdsszal

Csutortok

A meni Indonéz csirkeleves fafiil gombav
IFirenzei csirkecomb petrezselymes
rizottéval

B menii Marha husleves csigatésztaval
z6ldségekkel

Rantott borda rizibizivel

Péntek

A menu

NNCS

B menu

Hideg gyumélcsleves

Ovari sertésszelet burgonya piirével

FOteér 2500 Ft distas: 2700 Ft

Hétfo6:
Tojas leves kenyér kockakkal
1. Flszeres sajtkrémmel téltott
rantott jércemell
2. petrezselymes burgonya
Bakonyi sertésszelet
galuskaval

Kedd:
Zoldséges zoldborso leves
1. Cézar salata csirkemellel
2. Sertés Cordon Bleu steak
burgonyaval

Szerda:
Csorba leves husgombéccal
1. Roston csirkemell gorog
salataval, sult burgonya
2. Rantott trappista sajt parolt
rizzsel, tartarmartas

Csutortok:
Husleves csigatésztaval
1. Parizsi csirkemell z6ldséges
rizzsel
2. Brassoéi apro pecsenye kocka
burgonyaval, csemege uborka

Péntek:
Magyaros karfiol leves
1. Vadas marha szelet szalvéta
gomboccal
2. Rantott fogasfilé majonézes
burgonya salataval

Fazis 3000 Ft

MENU: 2990 FT
FOETEL: 2490 FT
LEVES: 1390 FT

TELJES "MENU+": 4290 FT H ETFQ
MEN U Csicsokakrémleves

Csirke steak, burgonyapuré, spendt

KEDD

Gulyasleves
Rantott tékehal, rizibizi, tartar

SZERDA
Céklakrémleves, sajtkrém
Brassoi

CSUTORTOK
Erdei gombaleves

Bolognai spagetti

PENTEK
Zoldborsoleves, grizgaluska
Vega muszaka

Heti "ajanlat:
Marhaszegyes szendvics

Szenator 20t

Hétfé

Francia hagymaleves

A, Bolognai lasagne

B, Rantott gomba, rizi-bizi

Kedd

Magyaros burgonyaleves
A, Rantott sertésszelet
hasabburgonyaval

B, Sut6tokos rizottd

Szerda

Sertés raguleves

A, Tépett husos tagliatelle
B, Tokf6zelék sultkolbasszal

Csutortok

Citrusos paszternak krémleves

A, Rantott fogasfilé, petrezselymes
burgonya

B, Juhturés sztrapacska, szalonna
porccel

Péntek
Legényfogo leves

B, Pasztortarhonya

A, Ciganypecsenye héjas burgonyaval

KORZO 2400 rt

Hétfo:

- Karfiol krémleves

A: Bolognai sertésborda

B: "Caprese" csirkemell parolt
rizzsel

Kedd:

- Forrd, fahéjas meggyleves

A: Fustolt sajttal toltott
sertésszelet burgonyapurével

B: Roston csirkemell "Jéasszony™
modra burgonyakrokettel

Szerda:

- J6kai bableves

A: Aranygaluska vaniliasodoéval
B: Roston mozzarella zéldséges
bulgurral

C: Kaposztas sztrapacska

Csutortok:
- Hasleves cérnametéilttel

A: Baconbe gongyolt csirkecombfilé

sajtmartassal, parolt rizzsel

B: Holstein szelet sult burgonyaval

Péntek:
- Hamis gulyasleves

A: Disznétoros parolt kaposztaval,

fétt burgonyaval
B: Marhaporkolt tarhonyaval

KUVEé 2500 Ft distas: 2700 Ft

Hétfo:

Pikans sajtkrémleves
Koménymagos sertésoldalas
tort burgonyaval és parolt
kaposztaval

Kedd:
Kapros zoéldbableves
Csirkeporkolt galuskaval

Szerda:

Tojasleves piritott
kenyérkockaval
Lencsefdzelék fustélt tarjaval

Csutortok:
Csirkeragu leves
Tépett sertés hazi knédlivel

Péntek:

Magyaros gombaleves
Bécsi sertésborda
petrezselymes burgonyaval

Szombat:

Burgonyakrémleves kolbasz
chipsszel

Kivés chilis bab jazmin rizzsel

Unicornis 3000 Ft

HOTEL UNICORNIS
# ETTEREM ;
OTEL UNICORNIS -HETI Hm_ I [{:_J TEL UNICOR :\J.l 3
2025.10.27-1L.01.

LEVESEK

Burgonyas babgulyss ¢

Buggoyantott tojis

Brokkolikrémleves 7, o

FOETELEK

Gratinzildséges marhahispogicsa, parolt rizzsel 1 3 7 0

Temesviri esirkemell galuskav

Sertésvagdalt hasabburgon

Rintott sajt parolt rizzsel

Olaszos halfilé parolt rizzsel + 7 ¢

SAVANYUSAG

2.999.-HU

Elvitel esetén: + 100.-HUF/menii

HOTEL UNICORNIS — Eger, Dr. Hibay Kdiroly u. 2. — www. hotelunicornis.hu — 06 70 6342929

Araink szervizdijat nem tartalmaznak!

HUGO 2700 Ft

EBED MENU / LUNCH MENU

HETF® / MONDAY

LEVES / SOUP
Klasszikus meggyleves izes rizsgolyoval

FOETEL / MAIN COURSE
Kaposztas tészta

KEDD / TUESDAY

LEVES / SOUP
rfiolkrémleves

ETEL / MAIN COURSE
parolt rizzsel, tartarm

PENTEK / FRIDAY

LEVES / SOUP
Husleves gazdagon

FOETEL / MAIN COURSE
Bacskai rizses hus

HETI VEGA MENU

Grill camembert 6szi salataval

HETI DESSZERT

Vargabéles

Ara: 2.690 ft.-/meni

(Kérje napi ajénliatunkat elvitelre is.)

9 EGER, Széchenyi utca 8

Email: info@egrimenu.hu

ITT ES MOST 2550 e

Hétfé

Tojasleves

A: Zsérci szelet (hagymas-
mustaros rantott sertésborda)
burgonyapiiréve

B: Tejszines-spendtos
csirkemell gnocchival

Kedd

Kolbaszos burgonyaleves
A: Orly bundaban sult
csirkemell rizibizivel

B: Bakonyi sertésszelet
galuskaval

Szerda

Zoldborséleves

A: Bolognai sertésborda

B: Rusztikus bundaban siit
hekkfilé majonézes
burgonyasalataval

Csutortok

Tarkonyos szarnyas raguleves
A: Cordon bleu tepsis
burgonyaval

B: Csirkehusos tortilla

Péntek

Gulyasleves

A: Rusztikus bundaban sult
csirkemell burgonyapurével
B: Sertésporkolt turdés
csuszaval

Triffla soo0rt

2025. oktober 27. - oktober 31.

Hétfo:
+ Caesar salata tonhallal
* Kortekrémleves piritott didval és sonka chips-el
+ Csirkemell caprese spenotos rizottoval
« Karpati borzas szelet silt cikkburgonyaval
* Madartej-Turégomboc
Kedd:
+ Caesar salata tonhallal
+ Zoldséges majgaluskaleves
* Rantott patiszon rizzsel és tartarmartassal
+ Fokhagymas oldalas kemencében siilt zldséges burgonyatallérokkal
+ Madartej-Tarégomboc
Szerda:
+ Caesar salata tonhallal
+ Toros gulyasleves csipetkével
+ Spagetti amatriciana
* Rozmaringos csirkecomb graten zéldségekkel
+ Madartej-Tarégomboc
Csiitértok:
* Spenodtos panzerotti, zsalyas vajjal
« Oszies minestrone
* Kelkaposzta-fozelék sertésporivel
* Kijevi csirkemell burgonyapiirével
* Dibs-makos-almés rakott palacsinta
Péntek:
* Spenodtos panzerotti, zsalyas vajjal
+ Hisleves cérnametélttel
+ Harcsapaprikas taroscsuszaval
» Tlzdelt vadmalac, bikavéres erdei gyimolcsokkel es burgonyakrokettel
* Dibs-makos-almas rakott palacsinta

BUSINESS MENU

2025. 10.27 - 10.31.

MENU ARA: 29
LEVES + FOE

HE’TF(”) FOLTEL + DES

Burgonya krémleves bacon morzsaval (1,3,9) @
A: avi

B: Baconbe tekert csitkemell csikok, z6

Fokhagyma krémleves sajtos crutonnal (1,3,9) @

A:C ol (1,3,9)(X)
“hik fredo

Narancsos siit6tok krémleves (3, 7) L@

(oY
‘&
A: 3,7)

esszert ajanlatunk: FOETEL:
LEVES /7 DESSZERT

»mbéc édes tejfollel (3,7)

zimboélummal jelSlt ételeink hismentesek vagy kérhetGek hismentesen Az elvitel ara +2

Marienka 2900 Ft

Nyitva tartas:
Hétfotdl-Csiitdrts 10.00-17.00
Péntek 10.00-20.00
Szombat 10.00-21.00
Vasarnap 11.00-16.00
Menii ajanlat, 2025.10.27-31 kézétt,

Etterem elérhetdsége: 3300 Eger, Ady Endre (it2/B, 06-70-559-36-63
Mendi ara (leves + fd étel). 2.490 ft

2025.10.27 Hétfé
Legényfogéleves 7
A menii: Tejf6lés csirkepaprikas, tarhonya 1,3,7
B menii: Vegyes erdei gombapaprikas, nokedli 1,3

2025.10.28 Kedd
Méjgaluskaleves
A menii: Rantott sertéskaraj, petrezselymes burgonya, savanyl uborka 1,3
B menii: Arany galuska, vanilia 6ntet 1,3,7

2025.10.29 Szerda
Paldcleves csirke hissal 7
A menti: Csiilkds rizseshis, savanyl uborka, reszelt sajt 1,3,7
B meni: Rantott karfiol, jAzzminrizs, tartarmartas 1,3,7
2025.10.30 Csiitdrtdk
Zeller krémleves, levesgyéngy 7
A menii: Grillezett csirkecombfilé, gombas jézminrizs, cékla
B mentl: Bolognai Spagetti, reszelt sajt 13,7
2025.10.31 Péntek
Tejfélos, csiilkds bableves 7
A menti: Kolozsvari kaposzta, tejféllel besiitve 7
B menii: Vadas sertésszelet, penne tészta 1,3,7
Az ételekben megtalalhatd allergén anyagok listaja:
«1glutén, 2 rakfélék, 3 tojas, 4 halak, 5 féldimogyord, 6 szdjabab, 7 tej,
.- 8 didféle, mandula, 9 zeller, 10 mustar, 11 szezdmmag, 12 kén-dioxid, 13 csillagfiirt, 14
puhatestiiek

Lumen 3300 Ft

OKTOBER 27-31.

12:00 - 15:00

ELOETEL / LEVES:
Céklavariacié
Marhahisleves, marhahissal téltétt ravioli

FOETEL:

Lumen Angus buger, burgonyachips

NNIW SSINISNE

Kacsaziza, burgonyanudli,
erdei gombadlk, tejfsl

Tokfézelék, ordéghal, kaporolaj

DESSZERT:
Afonyas tapicka puding

Kétfogasos menii: 2.890 Ft

(elsétel /leves + fsétel)

Haromfogdasos meni: 3.750 Ft

(elsétel/leves + f&étel + desszert) Asztalfoglalds:

A feltiintetett arakra +12% szervizdijat o
lumenetteremegmail.com

+36 (30) 288 0274

szamolunk fel.




