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ITT ES MOST 2550 e

KORZO 2400 rt

H B H A:2500 Ft B:2800 Ft

Hétfo Hétf5: Hétfo

- Zsenge zoldborséleves csipetkével Zarva

A: Hortobagyi palacsinta
NINCS B: Rantott gombafejek siilt
B menu . < £ 4z
burgonyaval, tartar martassal

A menu

Kedd

Tejfolos karfiolleves

A: Grillezett csirkemellfilé
cheddar szésszal és siilt
csénakburgongaval

B: Rusztikus bundaban siilt
camembert jazmin rizzsel és
afonyaraguval

Marha husleves csigatésztaval
z6ldségekkel Kedd:

- Meleg meggyleves

A: Rantott harcsafilé majonézes
burgonyasalataval

B: Ovari sertésszelet parolt rizzsel

Négysajtos brokkolis csirkeragu burgonya
fankkal

Szerda

Zoldséges grizgaluska leves
Szerda: A: Karpati borzaska jazmin
- Karfiol krémleves bacon chips-szel rizzsel

A: Roston gomolya balzsamos B: Tojasporkolt galuskaval
salataval, sult burgonyaval

B: Mézes-mustaros csirkecomb
burgonyapurével

Csutortok

Sertésraguleves

A: Fokhagymas rantott
csirkemell burgongapurével
B: "Itt és Most" hamburger
hasabburgongaval

Csutortok:

- Hasleves gazdagon

A: Szezammagos bundaban silt
csirkemell steak burgonyaval
B: Csikds tokany hagymas
sztrapacskaval

Péntek

Gulyasleves

A: Rusztikus bundaban sult
sertésborda petrezselymes
burgonyaval

B: Makos gubaval toltétt
palacsinta vanilia ontettel

Péntek:

- Nyirségi gombocleves

A: Makos guba vanilia sodéval

B: "Korzé" tortilla sult burgonyaval
C: Kelkaposzta fézelék fasirttal

FOteér 2500 Ft distas: 2700 Ft

KUVveé 2500 Ft distas: 2700 Ft Triffla so00Ft

Hétfo: Hétfo:
Vegyes zoldség leves csipet Tojasleves
tésztaval Vaslapon sult csirkemell

1.

2.

Corn-flakes bundas csirkemell
vajas bébi répaval, parolt rizs
Bakonyi sertésszelet
galuskaval

Kedd:
Brokkoli krémleves fliszeres
kenyér kockakkal

1.

Sertés Cordon bleu burgonya
purével

2. Técsniba toltott zoldséges

jérce ragu

Szerda:
Kapros tejszines sertés raguleves

1.

Mustarban pacolt vasalt
csirkecomb filé balzsamos
salataval

. Rantott Camembert sajt

grillezett 6szibarackkal parolt
rizs

Csutortok:
Magyaros z6ldbab leves

1.

2.

Toltott paprika fott
burgonyaval

Baconbe gongyolt csirkemell
zoldséges bulgurral

Péntek:
Erdei gyimolcsleves

1.

2.

Olivas z6ldséges szelésmetélt
csirkemell csikokkal

Rantott fogasfilé parolt
rizzsel, tartarmartas

Fazis 3000 Ft

MENU: 2990 FT
FOETEL: 2490 FT
LEVES: 1390 FT

TELJES ‘MENU+": 4290 FT H ETFO

‘MENU+ FOETEL: 3790 FT

Burgonyakrémleves
Csirkés tortilla

KEDD
Frankfurti leves

Chilis csirkeszarnyak, rozmaringos burgonya,
paradicsom salsa

SZERDA
Gulyasleves
Z6ldbabfézelék, stefania

CSUTORTOK
Zoldborsdleves
Cordon bleu, burgonyapuré

PENTEK
Céklakrémleves, joghurt
Cs6ben sult zoldség, parmezan hab
Heti * "ajanlat:
Paprikas krumpli Fazis médra

Szenator 200t

Hétfo

Csontleves
A,
B,

Cordon Bleu burgonyapurével
Paradicsomos penne mozarellaval

Kedd

Tarkonyos sertésragu leves
A,
B,

Rakott-burgonya hazi fustoltekkel
Grillezett csirkemell friss salataval

Szerda

Cukkini krémleves
A,
B,
burgonyaval

Sélet fott tojassal
Toltott csirkecomb petrezselymes

Csutortok

Meleg fahéjas almaleves
A,
zoldségekkel
B,

Rantott csirkemell cs6ben sult

Grillezett tofu bulgur salataval

Péntek

Selymes zeller krémleves
A,
B,

Lasagne bolognese
Hagymas aprépecsenye rizi-bizivel

tejszines gombamartassal és
parolt rizzsel

Kedd:

Frankfurti leves

BBQ sertésoldalas sult hazi
steakburgonyaval

Szerda:

Kolbaszos burgonyaleves
Rantott csirkecombfilé habos
burgonyapurével

Csutortok:

Zoldséges arpagyongyleves
Krumplifézelék stefania
vagdalttal

Péntek:
Kapros zoéldbableves
Csirkepaprikas galuskaval

Szombat:

Korhelyleves

Ovari sertésborda vegyes
koérettel

Kimélé menu:
Fokhagymakrémleves
Zoldséges tésztasalata
flszeres csirkemell csikokkal

Unicornis 3000 Ft

_ HOTEL UNICORNIS
v ETTEREM
-HETI ETLAP-

2025.09.29-10.05.

LEVESEK

Tejfolos burgonyaleves 7 v

Zildségleves ¢

Francia hagymaleves 7 ¢

FOETELEK

Bolognai tészta 1 3 ¢

Cs

irkemell brassdi hasibburgonyival ¢

Sertéspirkolt galuskaval ¢

Sii

It esirkecomb hasdbburgonyival ¢

Rintott gomba parolt rizzsel 1 i 7

inicornis.hu — 06 70 6342929

Araink szervizdijat nem tartalmaznak!

HOTEL UNICORNIS

HUGO 2700 Ft

EBED MENU / LUNCH MENU

SZEPTEMBER 29-TOL OKTOBER 3.-IG

HETFO / MONDAY

LEVES / SOUP
Husgombécos raguleves

FOETEL / MAIN COURSE
Ricottaval téltott ravioli

KEDD / TUESDAY

LEVES / SOUP
Fejtett bableves

FOETEL / MAIN COURSE
Préselt csirkecomb, Waldorf-salata

SZERDA / WEDNESDAY

LEVES / SOUP
Sutétokleves

FOETEL / MAIN COURSE
Godolléi csirkecomb, burgonyapuré

CSUTORTOK / THURSDAY

LEVES / SOUP
Meleg fahéjas almaleves

FOETEL / MAIN COURSE
Sult sertésszelet, vadas martas, knédli

PENTEK / FRIDAY

LEVES / SOUP
Céklakrémleves fetaval

FOETEL / MAIN COURSE
Ragacsos slilt csaszar, jazminrizs

Q EGER, Széchenyi utca 8

HETI MENU
2025. szeptember 29. - oktéber 03.

Hétfo:
* Paradicsomos bruscetta
« Tojasleves buggyantott tojassal
« ToIt6tt cukkini mozzarellaval gratinirozva
» Matrai borzaska parolt rizzsel
» Epres madartej
Kedd:
 Paradicsomos bruscetta
* Csicseribors6s minestrone
* Csirkepaprikas nokedlivel
* Spare ribs st rozmaringos burgonyaval és BBQ szo6sszal
* Epres madartej
Szerda:

+ Paradicsomos bruscetta
* Palécleves Mikszath Kalman izlése szerint
» Juhturés sztrapacska
» Csirkeszarny falatok, ropog6s zabpehely bundaban
dios kevert salataval
» Epres madartej

Csiitortok:

 Erdei gombak buggyantott tojassal
» Magyaros karfiolleves
* Lencsef6zelék fasirozottal
* Lacipecsenye cigany bodaggal
 Barackos-tejes pite mézes nektarinnal

Péntek:

» Erdei gombak buggyantott tojassal
* Husleves majgombaccal
* Pisztrangfilé camamberttel gratinirozva, almas rizottoval
» Gongyolt sertéstarja konyakos martassal és toltikével
+ Barackos-tejes pite mézes nektarinnal

BUSINESS MENU

2025. 09.29 - 10.03.

MEND ARA: 24
LEVES + FOI
FOETEL + DEY

HETFO

Brokkoli krémleves piritott magvakkal (7) x4

CSUT

B: F

L4 -
PENTEK
Kiposztis bableves hi ipdval (7)
rccel

wszerl ajanlatunk: FOETEL:
akis(1,3,7 LEVES 7 DESSZER]

Az elvitel dra

Marienka 2900 Ft

Nyitva tartas:
Hétfotél-Csitortd 10.00-18.00
Péntek 10.00-20.00
Szombat 10.00-21.00
Vasarnap 10.00-15.00
Menii ajanlat, 2025.09.29-10.03 kézétt,
Menti ara (leves + fo tel): 2.890 1,
Zona menti ara (leves + fG étel): 1890 ft

Etterem elérhetdsége: 3300 Eger, Ady Endre (it2/B, 06-70-559-36-63
2025.09.29 Hétfo
Husleves gazdagon, Csigatésztéval 1,3,9
A menii: Currys csirke csikok, jazminrizs
B menil: Turégombac, édes tejfsl 1,3,7
2025.09.30 Kedd
Lebbencsleves 9
A menli: Tejf6lés csirkepaprikas combbol, Fott tészta 1,37
B menti: Grillezett camembert, hasabburgonya, afonyalekvar 7
2025.10.01 Szerda
Hokkaidd tékleves, piritott tékmag 7
A menil: Fliszeres csirkemdj, hazi tepsis burgonyéval besiitve lecsésan
B menii: Edes tlros palacsinta, mazsolaval 2 db 1,3,7
2025.10.02 Csiitdrtok
Méjgaluskaleves 1.3
A menii: Rantott sertésszelet, petrezselymes burgonya, paradicsomsalata 1,3,
B menii: Lencsefdzelék, piritott, fiistolt kolbasz chipsszel 7
2025.10.03 Péntek
Alféldi betyar gulyasleves
A menii: Fokhagymas csirkecombfilé parizsi bundaban, rizibizi, savanyd uborka 1,3
B men(i: Tejszines gombapaprikas, kapros nokedli 1,3,7
Az ételekben megtalalhatd allergén anyagok listaja:

rakfélék, 3 tojas, 4 halak, 5 féldimogyord, 6 szdjabab, 7 tej,
- 8 dioféle, mandula, 9 zeller, 10 mustar, 11 szezdammag, 12 kén-dioxid, 13 csillagfiirt, 14

SZEPT. 29 - OKT. 3. &

12:00 - 15:00

ELOETEL / LEVES:

Marhatatar
Kolbaszos bableves, tejfél

FOETEL:
Ciganypecsenye, piritott burgonya
Kacsamelles-tejszines penne, gomba
Grillezett garnéla, friss salata

NN3IW SSINIS

DESSZERT:
Madartej

Kétfogasos menii: 2.890 Ft

(elsétel /leves + fsétel)

Haromfogdasos meni: 3.750 Ft

(elsétel/leves + f&étel + desszert) ASZtO.IngIO.IG'.S:

A feltintetett arakra +12% szervizdijat |umenetterem@gmai| o

+36 (30) 288 0274

szamolunk fel.




