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Hétfé

NINCS

B menii Tyukhus leves csigatésztaval,
z6ldségekkel

Pacolt csirkecombfilé, paradicsomos
gnocchival

Kedd

A meni Rosztyonka leves

Parizsi jércemell burgonya purével
B menii Pulled pork burger coleslaw
salataval, hasabburgonyaval

Somléi galuska

Szerda

A menu Toltott kaposzta fustolt csulokkel
Makos rétes fagyival

B meni ( lakt6z mentes, glutén nélkiil )
Brokkoli krémleves magvakkal

Lecsds tarja parazsburgonyaval, hazi
kovaszos uborkaval

Csutortok

A meni Majgaluska leves

Lasagne

B meni Tarkonyos raguleves

Matrai borzaska sajttal, tejfollel, parolt
rizzsel

Péntek

A menu NINCS

B menu

Erdélyi savanyukaposzta leves
Rantott borda coleslaw salata, steak
burgonya

FOteér 2500 Ft distas: 2700 Ft

Hétfo6:
Tojasleves filiszeres kenyér
kockakkal
1. Szezammagos csirkemell sult
burgonyaval, tartarmartas
2. Lecsés sertésszelet
tarhonyaval

Kedd:
Frankfurti leves
1. Cézar salata csirkemellel
2. Brassoéi apro pecsenye kocka
burgonyaval, csemege uborka

Szerda:
Zoldséges karfiol leves
1. Rantott sertéskaraj
petrezselymes burgonyaval,
csalamadé
2. Lazacos tejszines parajos
penne tészta

Csutortok:
Husleves csigatésztaval
1. Camembert sajttal toltott
jércemell rantva rizi-bizivel
2. Solet fott fustolt tarjaval

Péntek:
Zeller krémleves zeller chips-sel
1. Roston csirkemell vajas
zoldségekkel, parolt rizs
2. Panké morzsas cheddar
sajtfalatkak silt burgonyaval,
barbecue martogatoés

Fazis 3000 Ft

MENU: 2990 FT
FOETEL: 2490 FT
LEVES: 1390 FT

TELJES ‘MENU+": 4290 FT H ETFO

MEN Ul Sutétok-krémleves

Csirke steak, piritott burgonya, vajmartas
KEDD

Korhelyleves
Rantott hal, rizs, tartar

SZERDA

Zoldségleves
Bakonyi sertésragu, galuska

CSUTORTOK
Husleves
Rantott csirke, majonézes tésztasalata

PENTEK
Fustolt zellerleves
Shakshuka, buggyantott tojas

Heti "ajanlat:
Francia karaj, burgonyapuré, varganya

Szenator 200t

Hétfo

Fokhagyma krémleves

A, Tépett szarvas-husos tagliatelle
B, Bbq sult csirkeszarny steak
burgonyaval

Kedd

CELONES

A, Krumplistészta

B, Rantott cukkini zéldséges rizzsel

Szerda

B, Tejszines spenétos penne

Csuitortok

Kapros zoldbableves
A, Rizses hus

B, Tojasos lecsé

Péntek
Majgaluska leves
A, Rakott kelkaposzta

B Rantott mozarella
L ) VaatUAl C1TWA
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Zsenge zoldborso leves vajas galuskaval
A, Karpati borzacska burgonyapiurével

B, INATILV L LB 17

KORZO 2400 rt

Hétfo:

- Legényfogo leves

A: Cézar salata

B: Rantott karfiol parolt rizzsel,
tartar martassal

Kedd:

- Hasleves gazdagon

A: Ciganypecsenye kakastaréjjal,
sult burgonyaval

B: Roston csirkemell "Jéasszony™
maodra piritott kockaburgonyaval

Szerda:

- Zeller krémleves levesgyonggyel
A: Magyarosan toltott csirkemell
burgonyapurével

B: Vadas sertésszelet fott tésztaval

Csutortok:

- Eszterhazy gulyasleves

A: Aranygaluska vanilia sodéval

B: Tejszines-poréhagymas rizottoé
lazaccsikokkal

C: Fehérbabf6zelék siilt kolbasszal

Péntek:

- Habart zoldbableves

A: Kemencés kacsa comb steak
burgonyaval, parolt
fehérkaposztaval

B: Borjupaprikas galuskaval

KUVEé 2500 Ft distas: 2700 Ft

Hétfo:

Csontleves cérnametélttel
Cukkinis bundaban sult
jércemell jazmin rizzsel

Kedd:

Tarkonyos szarnyas raguleves
Rakott burgonya tejféllel
locsolva

Szerda:
Zoldségleves
Csulokporkolt fott burgonyaval

Csutortok:
Tarhonyaleves
g N ETERELERETY
zsemlegombéccal

Péntek:
CELIVER
Rantott sajt hasabburgonyaval

Szombat:

Malnakrémleves

Rantott szelet petrezselymes
burgonyaval

Kimélé menu:
Zoldborsokrémleves

Roston csirkemell kukoricas
rizzsel

Unicornis 3000 Ft

_ HOTEL UNICORNIS
'Y ETTEREN @ :
JOTEL UNICORNIS HETI ETLAP- HOTEL UNICORNS

2025.09.22-28.

Zellerkrémleve
Hamis gulyisleves ¢

Gyiimdlesleves 7

Csemege sertéssiilt burgonyaval és parolt kaposztaval ¢
Csirkepirkilt galuskaval ;. 3 ¢

Rintott sertésjava pirolt riz

Burgonyafizelék sertéssiilttel 7 ¢

Réntott sajt parolt rizzsel ; 5 7

Napi vilaszték alapjan

2.999.-HU

HOTEL UNICORNIS - Eger, Dr. Hibay

HUGO 2700 Ft

EBED MENU / LUNCH MENU

HETFO / MONDAY

LEVES / SOUP
Csirke becsinalt leves

FOETEL / MAIN COURSE
Parajos tejszines gorgonzolas tészta

KEDD / TUESDAY

LEVES / SOUP
Gyombéres édesburgonya krémleves

FOETEL / MAIN COURSE
Rakott kelkaposzta

SZERDA / WEDNESDAY

LEVES / SOUP
Sertésgulyas leves

FOETEL / MAIN COURSE
Csirkés cézar salata

CSUTORTOK / THURSDAY

LEVES / SOUP
Zoldségleves, daragaluskaval

FOETEL / MAIN COURSE
Rantott sertés borda, petrezselymes burgonya

PENTEK / FRIDAY

LEVES / SOUP
Minestrone leves

FOETEL / MAIN COURSE
Baranzino filé, karfiol variaciéval

Q EGER, Széchenyi utca 8

ITT ES MOST 2550 e

Hétfo
Zarva

Kedd

Paradicsomleves betUtésztaval
A: Holstein csirkemell
hasabburgongéval

B: Rantott sajt jdazmin rizzsel és
tartarmartassal

Szerda

Frankfurti leves

A: Cordon bleu
burgongapurével

B: Csirkés tortilla burgonya
chipsszel

Csutortok

Szamodca krémleves piritott
mandulaval

A: Rusztikus bundaban sult
sertésborda petrezselymes
burgonyaval

B: Sult csirkecomb kaposztas
cvekedlivel

Péntek

Nyirségi gombodcleves

A: Kijevi csirkemell rizibizivel
B: Siilt sertéscsuilok
ggongghaggma raguval és tort
burgonyaval

Triffla soo0rt

HETI MEN
2025. szeptember 22. - szeptember 26.
Hétfo:
* VVel6rozsa rantva, tartarmartassal
* Magyaros burgonyaleves
* Csirkemellcsikok rantva szezamos kerti salataval
» Francia sertéskaraj cukkinis rakottburgonyaval
* Hazi krémesink
Kedd:
* \Vel6rozsa rantva, tartarmartassal
*» Borsoleves csirkeaprolékkal
* Penne csirkemellel és gombaval
» Csevapcsicsa ajvarral és stlt burgonyaval
* Hazi kremesink
Szerda:
» Vel6rozsa rantva, tartarmartassal
» Tarkonyos pulykaraguleves
» Makos tészta akacmézzel csepegtetve
* Csulok Pekné modra
* Hazi kremesunk
Csiitortok:
* Lecsos haltej kovaszos kenyérrel
* Lebbencsleves
« Kapros zdldbabfézelék siiltkolbasszal
« Sertéspofa paprikas tojasos nokedlivel
* Tejbegriz szamocaval
Péntek:
* Lecsos haltej kovaszos kenyérrel
« Toros leves cérnametélttel
+ Rantott harcsafilé vajas-petrezselymes burgonyaval
« Kérémpdrkolt kovaszos kenyérrel
* Tejbegriz szamocaval
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BUSINESS MENU

2025. 09.22. - 09.26.

URGBRS MENU ARA: 29

LEVES + FOF

HE’TF(”) FOLTEL + DES

Mediterran paradicsom krémleves (7)@
A: C s enchilada ,7)
B: Puglia tésztija:

brokkoli, chili (1,3,7) (8

KEDD

Vanilias korte krémleves (7) (@
A: Sertést: vel, ze

A: Ranto

B: Vietnami karam

PENTEK

Legényfogo leves (7)

A: Siilt csirkecomb ci maringos martassal,

doval (1 ,3,"‘@

esszert ajanlatunk: FOETEL:

balacsinta sargabarack ontettel (1,3,7)

LEVES 7 DESSZERI

Zimboélummal jelSlt ételeink hismentesek vagy kérhetGek husmentesen Az elvitel ara +24

Marienka 2900 Ft

HOTEL UNICORNIS
T ; ETTEREM 4
HOTEL UNIC 5 -HETI Hmp, HOTEL UNICORMNIS
2025.09.22-28.
LEVESEK

Zellerkrémleves 7, ¢

Rintott sertésjava parolt rizzsel 73 ¢
Burgonyafézelék sertéssiilttel 7, »

Rintott sajt parolt rizzsel ;5 7

1 — 06 70 6342020

Lumen 3300 Ft

SZEPTEMBER 22-26.2

12:00 - 15:00

ELOETEL / LEVES:
Kolbaszkrém savanyitott zé6ldségekkel
Francia hagymaleves

FOETEL:
Sertés paprikas galuskaval
Grillezett csirkemell

NN3IW SSINIS

édesburgonyakrémmel, leveles salataval
Rakott krumpli tejfélhabbal

DESSZERT:

Epres sajttorta

Kétfogasos menii: 2.890 Ft

(elsétel /leves + fsétel)

Haromfogdasos meni: 3.750 Ft

(elsétel/leves + f&étel + desszert) ASZtO.IngIO.IG'.S:

A feltintetett arakra +12% szervizdijat |umenetterem@gmai| o

+36 (30) 288 0274

szamolunk fel.




