2025.09.15. - 2025.09.19.
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Archivum

H B H A:2500 Ft B:2800 Ft

Hétfé

A meni Kelkaposzta krémleves
parasztkolbasszal

Gyros csirke hasabbal salataval

B menu Tyukhusleves csigatésztaval,
zoldségekkel

Kukorica bundaban silt jércemell
kuszkusszal fokhagymas tejféllel

Kedd

A menu Jokai bableves

Somléi galuska

B menii Tarkonyos burgonya leves
grillkolbasszal

Hortobagyi husos palacsinta

Szerda
A meni Kolozsvari t6ltott kaposzta
Tarégombéc ( 2 db. ) madartej ontettel

B menii Gombakrém leves, piritott
magvakkal
Csaky rostélyos galuskaval

Csutortok

A meni Zoldborsé leves vajas galuskaval
Tejszines tormas jérceragu burgonya
fankkal

B menu Indiai voroslencse leves
Aszaltszilvaval, és kéksajttal toltott
jércemell rantva burgonya purével

Péntek
A menu NINCS

B menu

Fokhagyma krémelves sajtos krutonnal
Milandi sertésborda

FOteér 2500 Ft distas: 2700 Ft

Hétfo6:
Tejfolés kolbaszos savanyu
burgonya leves
1. Nyitrai csirkemell sult
burgonyaval
2. Grillezett camembert sajt
6szibarackkal parolt rizzsel

Kedd:
Magyaros gombaleves
petrezselymes galuskaval
1. F6tér hamburger hazi
martogatossal
2. Roston jércemell négy sajt
martassal hercegné
burgonyaval

Szerda:
Csontleves cérnametélttel
1. Kijevi jércemell burgonya
purével
2. Tokfozelék fasirttal

Csutortok:
Brokkoli krémleves grissinivel
1. Vaslapon sult jércemell
joghurtos salataval, sult
burgonya
2. Vadas marha szelet szalvéta
gomboccal

Péntek:
Z6ldborsao leves csipetkével
1. Milandi sertésborda
2. Harcsa paprikas kemencében
sult tarés csuszaval

Fazis 3000 Ft

MENU: 2990 FT
FOETEL: 2490 FT
LEVES: 1390 FT

TELJES ‘MENU+": 4290 FT H ETFO

‘MENU+ FOETEL: 3790 FT Kértekrémleves

Gyros
KEDD

Tejf6los burgonyaleves
Sertésporkolt, sztrapacska

SZERDA

Z6ldséges bableves
Rantott karaj, petrezselymes burgonya

CSUTORTOK
Palécleves
Carbonara

PENTEK

Rusztikus paradicsomleves
Grillezett camembert, cukkini técsni, salata

Heti ’ "ajanlat:
Vadas malacpofa, knédli

Szenator 200t

Hétfé

Gulyasleves

A) Kaposztas sztrapacska
B)Rantott sajt, petrezselymes rizs

Kedd

Csontleves

A) Hortobagyi palacsinta
B)Z6ldséges paella

Szerda

Tejfolos karfiol leves

A) ROmai tepsis pizza
B)Lencsefozelék sult kolbasszal

Csutortok

Tojas leves

A) Gombapaprikas galuskaval
B)Csulékporkolt sés burgonyaval

Péntek

Zoldségleves

A) Erzsébet szelet burgonyapurével
B)Penne puttanesca

KORZO 2400 rt

Hétfo:

- Fokhagyma krémleves sajtos
crutone-nal

A: Bolognai sertésborda

B: "Caprese" csirkemell z6ldséges
rizzsel

Kedd:

- Harcsahalaszlé

A: Juhturoés sztrapacska
szalonnaporccel

B: Sertéssult "Budapest” moédra
burgonyakrokettel

Szerda:

- Magyaros gombaleves

A: Toltott csirkecomb rizi-bizivel
B: Fustolt sajttal-sonkaval toltott
sertésszelet burgonyapurével

Csutortok:
- Hasleves gazdagon

A: Sajtbundaba forgatott csirkemell

steakburgonyaval
B: Csemege sertéssiult vele siilt
hagymas burgonyaval

Péntek:

- Szamoéca krémleves

A: Rantott camembert parolt
rizzsel, afonya lekvarral

B: Gyros tal

KUVEé 2500 Ft distas: 2700 Ft

Hétfo:

Francia hagymaleves sajtos
piritéssal

Siilt sertéstarja paprikas
krumplival

Kedd:

Burgonyakrémleves kolbasz
chipsszel

Csirke stroganoff médra
jazmin rizzsel

Szerda:
Zoldségleves vajas galuskaval
Székelykaposzta

Csutortok:
Magyaros gombaleves
Milanéi sertésborda

Péntek:

Palécgulyas
Juhturés sztrapacska
szalonnaporccel

Szombat:

Erdei gyumolcsleves
Magvas bundaban sult
csirkemell friss kevert
salataval

Kimélé menu:
Burgonyakrémleves

Roston jérce zéldséges quinoa
salataval

Unicornis 3000 Ft

 HOTEL UNICORNIS _
S ETTEREM ¢
-HFTI FTIAP- HOTEL UNICORNIS
2025.09.15-21.
LEVESEK

Siilt csirkecomb burgonyasalitaval 3.7 9 0
Csikdstokany tésztaval

Olaszos halfilé, parolt rizzsel + 7
Sertésvagdalt hasabburgonysaval
Fejtett-bab k siilt kolbdsszal 1, 7 o
SAVANYUSAG

Elvitel esetén:

HOTEL UNICORNIS — Eger, Dr. Hibay Kiroly u. 2. — www. hotelunicornis.hu — 06 70 6342929

Araink szervizdijat nem tartalmaznak!

HUGO 2700 Ft

EBED MENU / LUNCH MENU

HETFO / MONDAY

LEVES / SOUP
Tarkonyos csirkeraguleves

FOETEL / MAIN COURSE
Turés csusza

KEDD / TUESDAY

LEVES / SOUP
Husleves csigatésztaval

FOETEL / MAIN COURSE
Karpati borzaska, rizibizi

SZERDA / WEDNESDAY

LEVES / SOUP
Nyirségi gombdcleves

FOETEL / MAIN COURSE
Makos guba vaniliasodéval

CSUTORTOK / THURSDAY

LEVES / SOUP
Magyaros karfiolleves

FOETEL / MAIN COURSE
Borsos tokany, sult burgonya

PENTEK / FRIDAY

LEVES / SOUP
Zoldséges Tom Yum leves

FOETEL / MAIN COURSE
Kacsa Pad Thai, rizstészta

Ara: 2.690 ft.-/menu

Q EGER, Széchenyi utca 8

ITT ES MOST 2550 e

Hétfo

Tojasleves

A: Orly bundaban sult
csirkemell tepsis burgonyaval
B: Lecsos sertésszelet
tarhonyaval

Kedd

Zoldséges husgomboécleves

A: Cordon bleu
burgongapiurével

B: Csikés tokany szarvacskaval

Szerda

Bakonyi betyarleves

A: Fish and chips

B: Ciganypecsenye hagymas
tort burgonyaval

Csutortok
Malnakrémleves piritott
mandulaval

A: Karpati borzaska jazmin
rizzsel

B: Csirkecomb paprikas
(dobverd) galuskaval

Péntek

Gulyasleves

A: Bazsalikomos fetaval toltott
rantott csirkemell jazmin
rizzsel

B: Magyardvari sertésszelet
burgonyapurével

Triffla soo0rt

2025. szeptember 15. - szeptember 19.

Hétfo:
* Antipasti-hideg Olasz izelité
» Langyos szilva krémleves szilvas gomboccal
« Zoldséges csirke nyars kevert salataval

bontos karaj, zoldfliszeres, parmezanos bundaban rantva, vajon pirult burgonya gerezdek|

* Vargabéles

Kedd:
« Antipasti-hideg Olasz izelitd
* Lencse leves kolbasz chipsel
« Siitdtokos gnocci peccorinoval
+ Godolldi csirkecomb rizibizivel
* Vargabéles

* Antipasti-hideg Olasz izelit6
« Alfoldi gulyasleves csipetkével
* Tur6s ganca hagymas szalonnapdrccel
+ Csirkemell caprese cukkinis rizottoval
+ Vargabéles

Csutortok:
* Csip0s pacalos piritos
+ Bele minden zoldség leves
« Gerslis fehérbab f6zelek fistolt cstilokkel

+ Pulykamell Johann Strauss mddra tojas salataval
+ Siilt banan csoki ontettel

Péntek:
+ Csipds pacalos piritds
* Liba leves grizgomboccal
+ Mandulas tilapia filé rantva, kemencében siilt ratatouille
+ Resztelt borjumaj lecsosan, burgonya purével
* Siilt banan csoki ontettel

BUSINESS

MENU

Csutortok

Sit6tokss batata keénleves, kolbdsz morzsdval (7) Oszi 25ldségleves hurgonjagontoceal (1,3)
A: Mediterran csirkemell olivas bulgurral (7) A: Edes-savanyu csirkemell jézmin rizzsel
B: Naqusajtos anocchi (1,3,7) (10)

B: Parizsi szelet hasabburgonyaval,

quémbéres uborkasalataval (1,3,7)
Rozmaringes sargabarack krémleves piritott ente

manduléval (5,7,8)

A: Roston siilt sertéskaraj hagymas
tortburgonyaval, kaposztasalataval (1,7)
B: Vordsboros vaddisznopdrkdlt tarhonydval,
csemegeuborkdval (1,3.7)

Korhely leves vele f6tt filstolt csilokkel
@

A:Makos guoa vaniliasodéval (1,3,7)

B: Csirke souvlaki gérégsalataval (7)

SZEI‘da Heti desszert ajanlatunk:

Joghurtos mousse szezonilis
Kondasz gulyasleves kovdszolt kenyérrel \110 gqi‘rmiilccsel (1’5,7)
A: Sargabcrso fozelék fistélt tarjaval 1.7)
B: Anatriciana (1,7)

A zildiel jelzett étel k vagy kérhetdek husmentesan|
1: Bluteén 2: Rakfélék 3: Tojas 4:Halak 5:Fdldimor ab 7: Tej, loktéz 8: Diéfélek 8: Zeller 10: Mustér
11: Szezamna Kén-dioxid Csillagflrt 14:Puhatestiiek

Rendelés leaddsa MENU: 2.950FT menuabroadnaynonkey. hu
minden nap 10:39-ig e - Eger, Kélyuk Ut 2.
telefonon vagy FOETEL: 2.250FT +36 20 299 6666
messenger {izenetben! LEVES / DESSZERT: 950FT 1 etvitel ara 2501t

Marienka 2900 Ft

Nyitva tartds:
Hétfétol-Csitorts 10.00-18.00
Péntek 10.00-20.00
Szombat 10.00-21.00
Vasarnap 10.00-15.00
Menii ajanlat, 2025.09.15-19 kézétt,
Menl ara (leves + fo étel): 2.890 K,
Zona menii ara (leves + fd étel): 1.890 ft

Etterem elérhetdsége: 3300 Eger, Ady Endre (it2/B, 06-70-559-36-63
2025.09.15 Hétfé
Tejfolos Zoldbableves 7
A menii: Sertéshis vadasmartassal, spagetti 13,7
B menii: Rantott gomba, cukkini, hasabburgonya, tartarmartas 1,3,7
2025.09.16 Kedd
Sztrapkacs (savanyl képosztds, tejszines, bableves) 7
A menii: Fokhagymas tejben aztatott rantott csirkemaj, jazminrizs 1,3,7

B menii: Tejfélos burgonyafézelék, nagymama fasirtok 7

2025.09.17 Szerda
Péréhagyma krémleves, levesgysnay 1,3,7
A menii: Fliszeres, natir csirkemellfilé, meggyszdsz, jdzminrizs 7
B meni: Rakott zéldbab, tejféllel bestitve 7
2025.09.18 Csitértok
Lencseleves, fiistélt kolbasszal 7
A menii: Brassoi sertés aprépecsenye, savanyt uborka
B menii: Szezammagvas csirkecsikok, friss salata, kapros joghurt ontettel 1,37, 11
2025.09.19 Péntek
Karfiolleves
A menii: Tokfozelék, sertésporkolt 7
B menii: Aranygaluska, vanilia pudinggal 1,3,7
Az ételekben megtalalhaté allergén anyagok listéja:
« 1glutén, 2 rakfélék, 3 tojas, 4 halak, 5 féldimogyord, 6 szojabab, 7 tej

- 8dioféle, mandula, 9 zeller, 10 mustar, 11 szezammag, 12 kén-dioxid, 13 csillagfirt, 14
puhatestiiek

Lumen 3300 Ft

SZEPTEMBER 15-19.

12:00 - 15:00

ELOETEL / LEVES:
Sonkakrém, rukkola
Borju raguleves

FOETEL:

Pisztrang Cézar salataval

NN3IW SSINISNE

Csirke cordon bleu burgonyapiirével
Szizpecsenye szegfligombas rizottéval

DESSZERT:

Torémousse

Kétfogdsos meni: 2.890 Ft

(elsétel /leves + fsétel)

Haromfogdasos meni: 3.750 Ft

(elsétel /leves + fsétel + desszert) Asztalfoglalés;

A feltintetett arakra +12% szervizdijat |umenetterem@gmdi[ com

+36 (30) 288 0274

szamolunk fel.




