
2025.04.07. - 2025.04.11.

Hétf :
- Májgaluska leves eperlevéllel
A: "Dubarry" csirkemell párolt 
rizzsel
B: Sertéspaprikás hagymás 
sztrapacskával

Kedd:
- Burgonya krémleves bacon chips-
szel
A: Barbecue oldalas hagymás 
törtburgonyával
B: Sajttal-sonkával töltött 
csirkemell sült burgonyával

Szerda:
- Jókai bableves
A: Vargabéles vanília sodóval
B: Rántott sajt párolt rizzsel, tartár 
mártással
C: Cs ben sült zöldségek besamel 
mártással

Csütörtök:
- Alföldi gulyásleves
A: Rántott sertésszelet francia 
salátával
B: Toszkán paradicsomos tagliatelle 
parmezán forgáccsal, roston sült 
csirkemell csíkokkal

Péntek:
- Erdei gyümölcsleves
A: Gyros tál
B: Roston sertéssz z csíkok 
stroganoff módra 
burgonyakrokettel

KOR ZÓ 230 0 Ft

Hétf :
Menü I.: Húsleves csigatésztával
Kijevi jércemell burgonya pürével
Menü II.: Húsleves csigatésztával
Darált húsos rakott padlizsán( 
moussaka)

Kedd:
Menü I.: Mascarponés zöldborsó 
krémleves
Párizsi csirkemell párolt zöldséggel, 
jázmin rizs
Menü II.: Mascarponés zöldborsó 
krémleves
Brassói apró pecsenye csemege 
uborkával

Szerda:
Menü I.: Nyírségi gombóc leves 
Póré hagymával feta sajttal töltött 
rántott jércemell steak burgonyával
Menü II.: Nyírségi gombóc leves
Roston harcsafilé hollandi mártással, 
petrezselymes burgonyával

Csütörtök:
Menü I.: Tavaszi zöldségleves 
csipetkével Rántott csirkecomb filé 
újhagymás majonézes burgonya 
salátával
Menü II.: Tavaszi zöldségleves 
csipetkével, Barbecue oldalas steak 
burgonyával, házi csalamádé

Péntek:
Menü I.: Hideg szibarack krémleves
Rántott karfiol párolt rizzsel, 
tartármártás
Menü II.:Hideg szibarack krémleves
Paradicsommal-sajttal grillezett 
csirkemell sült burgonyával

F TÉR  230 0 Ft  Küvé 25 00 Ft  di é tá s :  27 00 Ft

I TT ÉS MOST 2 550  Ft

Hétf
Lebbencsleves
A: Ggros tál
B: Rántott cukkini jázmin 
rizzsel és tartármártással

Kedd
Májgaluska leves
A: Rusztikus bundában sült 
sertésborda burgonyapürével
B: Paradicsomos húsgombóc 
f tt burgonyával

Szerda
Szárnyas raguleves
A: Milánói sertésborda
B: Barackkal-sajttal grillezett 
csirkemellfilé jázmin rizzsel

Csütörtök
Erdei gyümölcskrémleves 
pirított mandulával
A: Kijevi csirkemell 
burgonyapürével
B: Harcsapaprikás túrós 
csuszával

Péntek
Jókai bableves
A: Rántott csirkemell csíkok 
petrezselymes burgonyával
B: Grillezett gomolya mangó 
dresszinges friss kevert 
salátával

Hétf :
Legényfogó leves
Káposztás sztrapacska

Kedd:
Zöldséges árpagyöngyleves 
füstölthússal
Bácskai rizses hús csemege 
uborkával

Szerda:
Brokkolikrémleves füstölt 
sajttal
Roston csirke gomba mártással 
és habos burgonypürével

Csütörtök:
Olasz paradicsomleves
Sertéstarja bajor káposztával 
és hagymás törtburgonyával

Péntek:
Tavaszi zöldségleves
Rántott gomba és karfiol 
petrezselymes rizzsel és 
tartármártással

Szombat:
Erdei gyümölcsleves
Parmezános csirkemell 
petrezselymes burgonyával

Kímél  menü:
Francia hagymaleves sajtos 
pirítóssal
Pesztós csirkerizottó 
parmezánnal szórva

Hétf
A menü Hideg görög gyümölcsleves
Pankó morzsában sült jércemell párolt 
rizzsel, tartárral
 B menü Brokkoli krémleves pirított 
magvakkal
Sült oldalas káposztás sztrapacskával
 
Kedd
A menü Zellerkrém leves sajtos krutonnal
Jércemell ropogós bundában sütve görög 
salátával
 B menü Tejfölös vadmalac leves
Brassói aprópecsenye
 
Szerda
A menü ( laktóz mentes, glutén nélkül )
Toszkán szárnyasragu leves
Pácolt csirkecomb filé roston, kelbimbóval, 
gombás omlettel
 B menü Póréhagyma leves
Vasi pecsenye petrezselymes burgonyával, 
házi csalamádéval
 
Csütörtök
A menü Hideg egres leves bundás 
kenyérrel
Malacsült sörös vadas mártással knödellel
 B menü ( laktóz mentes, glutén nélkül )
Csorba leves ( tejfölös raguleves )
Baconbe göngyölt jércemell roston 
aszaltszilva raguval, grillezett puliszkával
 
Péntek 
A menü Orja leves csigatésztával, 
zöldségekkel
Mandula kéregben sült tengeri sügér 
tejszínes bulgur salátával
 B menü ( glutén nélkül )
Hideg karamell krémleves mandulával
Konfitált csülökszelet tepsis burgonyával, 
savanyú káposztával

Tr i ff l a  3 00 0 Ft

Fá z i s  30 00 F t  Lú m en  3230  Ft  Br od way  Monkey  3000  Ft  

Ema i l :  i nfo@egr i menu .h u

Depr essz o 32 00 F t  

Un i co r n i s  300 0 F t  

A r c h i v u m

Pont  Ga str om hel y  30 00 F t  


