
2024.07.29 - 2024.08.02.

Hétf :
- Görög gyümölcsleves
A: Gazdagon töltött sertésborda 
vegyes körettel
B: "Caprese" csirkemell f szeres 
kocka burgonyával

Kedd:
- Lebbencsleves
A: Lecsós sz zérmék tarhonyával
B: Pankó morzsában sült csirkemell 
sült burgonyával

Szerda:
- Gulyásleves
A: Mac & Cheese f szeres 
csirkemell csíkokkal
B: Rántott camembert párolt 
rizzsel, áfonyalekvárral

Csütörtök:
- Szamóca krémleves
A: Roston sült gomolya balzsamos 
salátával, sült burgonyával
B: Marhapörkölt hagymás 
sztrapacskával

Péntek:
- Frankfurti leves
A: Rántott cukkinikarikák párolt 
rizzsel, tartár mártással
B: Hagymás rostélyos 
burgonyapürével

KO RZÓ  23 00 Ft

Hétf :
Menü I.:
Brokkoli krémleves gomolya kockákkal
Rántott sertéskaraj fokhagymás 
majonézzel, sült burgonya

Kedd:
Menü I.:
Húsleves csigatésztával 
Tejszínes gombás penne csirkemell 
csíkokkal

Szerda:
Menü I.:
Görög gyümölcsleves
Brassói apró pecsenye csemege 
uborkával

Csütörtök:
Menü I.:
Zöldborsó leves vajas galuskával
Roston csirkemell kevert salátával, 
párolt rizs

Péntek:
Menü I.:
Hideg paradicsom leves olívával, feta 
sajttal
Egészben sült sertéstarja grillezett 
gombával, barna mártással,
steak burgonya

F TÉR  230 0 Ft  Küvé 2 20 0 Ft  d ié tás :  24 50  Ft

ITT ÉS MOST 23 50  Ft

Hétf
Zöldborsóleves
A: Rántott sertésborda jázmin 
rizzsel
B: Csirkemell paprikás 
szarvacskával

Kedd
Tárkonyos szárnyasraguleves
A: Kijevi csirkemell 
burgongapürével
B: Tökf zelék fasírozottal

Szerda
Szederkrémleves pirított 
mandulával
A: Grillezett csirkecombfilé sült 
csónakburgongával és 
coleslaw salátával
B: Rántott sajt jázmin rizzsel és 
tartármártással

Csütörtök
Lebbencsleves
A: Kárpáti borzaska jázmin 
rizzsel
B: Mézes-mustáros csirkemell 
kockák zöldséges pirított 
tésztával

Péntek
Bakonyi betyárleves
A: Rusztikus bundában sült 
csirkemell burgonyapürével
B: Sertéspörkölt tarhonyával 
és csemegeuborkával

Hétf :
Tejfölös-savanykás 
burgonyaleves kolbásszal
Hentes tokány rizzsel 

Kedd:
Cukkinikrémleves 
Küvés Spagetti Carbonara

Szerda:
Zelleres paradicsomleves 
bet tésztával
Lyoni sertéskaraj habos 
burgonyapürével és 
borsmàrtással

Csütörtök:
Csiperkeleves csurgatott 
tésztával
Csirkemell sajtos mártásban, 
gnocchival

Péntek:
Májgaluskaleves 
Cukkinis tócsnibundában sült 
csirkemell, friss salátával 

Szombat:
Hideg eperleves
Rántott sertésborda 
szalmaburgonyával 

Kímél  menü:
Kukoricakrémleves 
sonkamorzsával
Gombás-zsályás csirkerizottó 
parmezánnal

Hétf
 A menü Brokkoli krémleves
Ropogós bundában sült csirkemell 
burgonya pürével, coleslaw salátával
B menü  Hideg Málna krémleves 
mandulával
Juhtúrós sztrapacska sült csülökkel
 
Kedd
A menü Hideg mentás eperkrém leves 
mandulával
Egészben sült tarja paprikás krumplival, 
csemege uborkával
B menü Tejszínes karalábé leves
Óriás tocsniba töltött szárnyas ragu, 
sajttal, tejföllel
 
Szerda
A menü ( laktóz mentes )
Hideg egres leves, bundás kenyér
Szezámmagos rántott jércemell, friss 
kevert salátával szedres vinegrettel
 B menü Lencseleves parasztkolbásszal
Marha pörkölt túrós csuszával
 
Csütörtök
A menü Zöldségleves sajtgolyóval
Muszaka ( görög rakott padlizsán )
 B menü  ( laktóz mentes )
Mediterrán zeller leves, húsgombóccal
Sajttal, gombával, szalonnával töltött 
jércemell rántva, párolt rizzsel
 
Péntek
A menü Hideg erdei gyümölcsleves
Négysajtos parajos gnocchi csirkehússal
B menü Francia hagymaleves füstölt 
sajttal
Milánós sertésborda

Tr i f f la  25 00  Ft

Fáz is  240 0 F t  


