
2024.05.13 - 2024.05.17.

Hétf :
- Zöldség krémleves húsgolyóval
A: Szezámmagos bundában sült 
csirkemell vajas burgonyával, 
remulád mártással
B: Óvári sertésszelet párolt rizzsel

Kedd:
- Zsenge zöldborsó leves vajas 
galuskával
A: Roston sült camembert 
balzsamos körte salátával
B: Milánói sertésborda

Szerda:
Ezen a napon bontási munkálatok 
miatt zárva tartunk!

Csütörtök:
- Erdei gyümölcsleves
A: Mézes-mustáros csirkecomb 
burgonyapürével
B: Sajttal-sonkával töltött 
sertésszelet vegyes körettel

Péntek:
- Tárkonyos csirke raguleves
A: Roston harcsafilé "Caprese" 
módra párolt zöldséggel

KO RZÓ  23 00 Ft

Hétf :
Menü I.: Tojásleves
Egészben sült sertéstarja grillezett 
gombával, barna mártással,
steak burgonya
Menü II. Tojásleves
Tejszínes gnocchi csirkemell csíkokkal

Kedd:
Menü I.: Zöldséges karfiol leves
Borjú paprikás sztrapacskával
Menü II.: Zöldséges karfiol leves
Kapros tökf zelék Stefánia vagdalttal

Szerda:
Menü I.: Olasz zöldségleves
Cheddar sajtköntösben sült csirkemell 
kevert salátával, párolt rizs
Menü II.: Olasz zöldségleves
Brassói apró pecsenye csemege 
uborkával

Csütörtök:
Menü I.: Jókai bableves
Tojásos galuska fejes salátával
Menü II.: Jókai bableves
Vasalt csirkecomb zöldséges bulgurral

Péntek:
Menü I.: Er leves tortellinivel
Barna sörben sült sertéscsülök steak 
burgonyával
Menü II.: Er leves tortellinivel
Párizsi csirkemell kukoricás rizzsel

F TÉR  230 0 Ft  Küvé 2 20 0 Ft  d ié tás :  24 50  Ft

ITT ÉS MOST 23 50  Ft

Hétf
Zöldséges grízgaluska leves
A: Ggros tál
B: Rántott sajt jázmin rizzsel és 
tartármártással

Kedd
Frankfurti leves
A: Rántott sertésborda 
hagymás tört burgonyával
B: Hortobágyi húsos palacsinta

Szerda
Húsleves
A: Cordon bleu 
burgongapürével
B: Sólet füstölt f tt tarjával

Csütörtök
Szilvakrémleves
A: Kárpáti borzaska jázmin 
rizzsel
B: Sült tarja 
gyöngyhaggmaraguval és sült 
héjas burgonyagerezdd

Péntek
Palócgulgás
A: Rusztikus bundában sült 
csirkemell csíkok 
burgonyapüréval
B: Máglyarakás

Hétf :
Kolozsvári szalonnás 
tarhonyaleves
Cukkinis tócsnibunbában sült 
csirkemell joghurtos kevert 
salátával 

Kedd:
Karfiol krémleves füstölt 
sajttal 
Sertéskaraj Budapest raguval 
és szalmaburgonyával

Szerda:
Toszkán paradicsomleves 
pestós pirítóssal
Csirkecomb dobver k f szeres 
bundában, kukoricás rizzsel 

Csütörtök:
Zöldséges csirkeszárny leves 
Rakott káposzta tejföllel 
locsolva

Péntek:
Eperleves pirított mandulával
Kemencében sült lecsós 
tarjaszelet kockaburgonyával

Szombat:
Grízgaluska leves 
Milánói sertésborda 
parmezánnal szórva

Kímél  menü:
Kakukkfüves hagymaleves 
füstölt sajtos krutonnal
Friss kevert saláta garnélával, 
parmezánnal, és citrusos-
majonézes 

Hétf
A menü ( glutén nélkül )
Hideg gyümölcs leves
Gyros csirkecsíkok hasábbal, salátával
B menü
Brokkoli krémleves magvakkal
Rántott sajt , párolt rizs, koktél szósz
 
Kedd
A menü  ( glutén nélkül )
Fokhagymás zellerkrém leves magvakkal
Pácolt csirkecomb filé, grillezett 
puliszkával, fokhagymás tejföllel
B menü Spárgakrém leves sonka 
morzsával
Parasztsonkával fetával töltött borda 
rántva burgonya pürével
 
Szerda
A menü ( laktóz mentes )
Zöldborsó leves tarhonyával
Egészben sült tarja slambuccal
B menü ( glutén nélkül )
Tárkonyos burgonya leves 
parasztkolbásszal
Jércemell bacon-ben sütve, sajtmártással 
pirított zöldségbatonokkal
 
Csütörtök
A menü Hideg vaníliás sóska leves bundás 
kenyérrel
Jércemell joghurtos bundában sütve, 
kuszkusszal, fokhagymás tejföllel
B menü Rosztyonka leves ( tejfölös 
raguleves )
B rös malacpaprikás knédlivel ( CSEH 
SÖRHETEK )
 
Péntek
A menü ( glutén nélkül )
Gesztenyés rumos szilvaleves kesudióval
Székelykáposzta
B menü
Marhagulyás leves csipetkével
Juhtúrós sztrapacska szalonnával
 

Tr i f f la  25 00  Ft

Un icor nis  220 0 Ft  Fá z is  2 400  F t  


